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Genel Degerlendirme/Ozet

TIME Public Relations (TimePR), DANET igin Subat doneminde iletisim danismanhgi
ve halkla iligskiler hizmeti sundu. Marka igin; medya iligkileri yénetimi; planlama,
gelistirme, yurutme ve raporlama agirlikli olarak galismalar gergeklestirdi. DANET igin
hazirlanan basin bultenleri ve mektup ve e-bulten igerikleri bu donem igerisinde

gerceklestirildi.

Bu dénemde, fuarlar, kampanyalar ve is birlikleri ile ilgili basin bultenleri hazirlandi,
servis edildi. Basin gonderimleri igin mektuplar ve listeler hazirlanarak paylasildi.
Ramazan Bingol ile DANET Mutfagi projesi basin bultenleri tarihlerine gore servis

edildi. Servis edilen basin bultenleri agagidadir.

e DANET ve Ramazan Bingdl'den G6ze ve Damaga Hitap Eden Tarif: Danet

Sucuk iskender
e Kisin Lezzet Duragi: DANET Sucuk Ekmek Lezzet Gunleri Basladi!

e DANET ve Ramazan Bingdl'den Sofranizda Geleneksel Bir $Sd6len: Sucuklu

Bulgur Pilavi Tarifi
e DANET, Dunyanin En Buylk Gida Fuarlarindan Gulfood 2025’e Katiliyor
e DANET ve Ramazan Bingdl'den Sofralarin Yeni Gézdesi: Sucuklu Guveg
e DANET'ten Ramazan'a Ozel Paketlerde Kampanya

e DANET ve Ramazan Bingdl'den Bayat Ekmegin Lezzet Yolculugu: Bayat
Ekmekten Sucuklu Pide Tarifi

e DANET, Gulfood 2025'te Uluslararasi is Birliklerini Glglendirdi!

Bu dénemde ETBIR Basin agiklamasi hazirlandi, servis edildi ve takibi yapildi.

Yasimalar ayrica bir rapor olarak sunulmustur.

Ramazan donemi igin basin bultenleri hazirlanarak onaya sunulmustur. Basin ve

influencer génderimleri i¢in mektuplar hazirlanmis ve iletilmigtir.

DANET ile ilgili Subat 2025 tarihleri arasinda yayinlanan basin yansimalarinin

detaylari agagidaki sekildedir;

Haberlerimiz bahsi gecen donemde;



. 1 yazil basin,

. 26 online yayinda yansima bulmustur.
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Yazih basin ve online yansimalarin toplam eristigi rakamlar asagidaki gibidir:
. Erisim: 19 Bin 65 Kisi

DANET Ay Bazinda Toplam Haber Sayilari (vazh + Online + TV)

Aylar 2024 2025

Ocak 455 319

Subat 313 27

Mart 449

Nisan 1043

Mayis 984

Haziran 624

Temmuz 625

Agustos 886

Eylul 663

Ekim 319

Kasim 632

Aralik 637

Rakip Karsilastirmasi

Subat Ay1 Yazili Basin Haberler
Marka Adi Haber Sayis1 | Tiraj Erisim Reklam Esdeger (TL)
DANET 1 6500 19050 1436
PINAR ET S 538607 1630821 367912
NAMET 3 142354 447062 132478
MARET - - - -
POLONEZ 4 1405468 4323404 611836
CUMHURIYET SUCUKLARI | 2 1400 4200 552

Pinar Et'in Subat ayi yazili basin yansimalarinda;

e Yeni bitkisel urinu haberleri yer almistir.

Online basinda;

e Pinar Et'in kayith sermaye tavani artirimi
e Yeni bitkisel Gruni

e Market indirimleri haberleri yer almigtir.

Polonez’'in Subat ayi yazili basin yansimalarinda ve online yansimalarinda;



http://web.interpress.com/app/document/viewer/4049b31f-0f79-448d-b9f3-f4f4b1e5239e?cid=hf2BMCoHHTs%3D

time
e Tutsulenmis pilic Jumbo sosis haberi ve market indirimleri yer almigtir.
Cumbhuriyet Sucuklar’nin Subat ayi yazili basin ve online basin yansimalarinda;

e Yemek fotograflari sergisine sponsorluk ve market indirimleri haberleri yer

almistir.
NAMET’in Subat ayi yazili basin ve online basin yansimalarinda,
e ikinci pizza sampiyonasi, kampanya ve market haberleri yer almistir.

MARET’in Subat ayinda yazili basin haberi yer almamistir. Online haberlerde

marketlerdeki kampanyalar yer almistir. (indirim katalogu)
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internet Yansimalari

Subat 2025 icinde yayinlanan 26 adet web sitesi haberinde 6ne ¢ikan basgliklar ve haber

detaylari asagida linkler araciligiyla paylasiimistir.

https://www.dijitalhaber.com.tr/gundem/is-dunyasinin-profesyonelleri-marketing-turkiye-de-
bulustu-24399

https://elbistanda.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-
eriste-tarifi-10123778

https://basintoplantisi.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-
sucuklu-eriste-tarifi-10123778

https://konutpiyasasi.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-
sucuklu-eriste-tarifi-10123778

https://sanayihaberajansi.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-
sucuklu-eriste-tarifi/226385/

https://extremehaber.com/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-
eriste-tarifi-10123778

https://caddehabercisi.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-
sucuklu-eriste-tarifi-10123778

https://akdeniznews.com/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-
eriste-tarifi-10123778

https://zonquldakhaberler.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-
sucuklu-eriste-tarifi-10123778

https://fethiyeses.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-
eriste-tarifi-10123778

https://corumhaberler.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-
sucuklu-eriste-tarifi-10123778

https://ads724.com/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-
tarifi-10123778

https://karakoyhaber.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-
sucuklu-eriste-tarifi-10123778

https://kesanhaberler.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-
sucuklu-eriste-tarifi-10123778

https://bultenat.com/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-
eriste-tarifi-10123778

https://artvinhaberler.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-



http://www.dijitalhaber.com.tr/gundem/is-dunyasinin-profesyonelleri-marketing-turkiye-de-bulustu-24399
http://www.dijitalhaber.com.tr/gundem/is-dunyasinin-profesyonelleri-marketing-turkiye-de-bulustu-24399
http://elbistanda.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://elbistanda.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://basintoplantisi.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://basintoplantisi.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://konutpiyasasi.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://konutpiyasasi.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://sanayihaberajansi.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi/226385/
http://sanayihaberajansi.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi/226385/
http://extremehaber.com/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://extremehaber.com/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://caddehabercisi.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://caddehabercisi.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://akdeniznews.com/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://akdeniznews.com/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://zonguldakhaberler.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://zonguldakhaberler.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://fethiyeses.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://fethiyeses.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://corumhaberler.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://corumhaberler.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://ads724.com/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://ads724.com/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://karakoyhaber.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://karakoyhaber.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://kesanhaberler.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://kesanhaberler.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://bultenat.com/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://bultenat.com/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
http://artvinhaberler.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
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sucuklu-eriste-tarifi-10123778

https://futbolfederasyonu.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-
sucuklu-eriste-tarifi-10123778

https://www.dijitalhaber.com.tr/gundem/is-dunyasinin-profesyonelleri-marketing-turkiye-de-
bulustu-24399

https://buyukcekmecede.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-
sucuklu-eriste-tarifi-10123778

https://alacatipr.com/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-
eriste-tarifi-10123778

https://perakendecagi.com/kategori/manset/danet-kavurma-ile-geleneksel-lezzet-kis-

sofralarinda

https://www.horecatrend.com/2025/02/26/danet-gulfood-2025te-uluslararasi-is-birliklerini-
quclendirdi/

https://perakende.org/danet-qulfood-2025te-uluslararasi-is-birliklerini-quclendirdi/

https://www.foodsektor.com/danet-qulfood-2025-te-uluslararasi-is-birliklerini-
guclendirdi/1796/

https://www.foodturkey.com.tr/2025/02/27/danet-qulfood-2025te-uluslararasi-is-birliklerini-
quclendirdi/

https://bulten360.com/danet-qulfood-2025te-uluslararasi-is-birliklerini-quclendirdi/



http://artvinhaberler.com.tr/danet-ve-ramazan-bingolden-kis-sofralarina-lezzet-katan-sucuklu-eriste-tarifi-10123778
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http://www.foodturkey.com.tr/2025/02/27/danet-gulfood-2025te-uluslararasi-is-birliklerini-guclendirdi/
http://bulten360.com/danet-gulfood-2025te-uluslararasi-is-birliklerini-guclendirdi/
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EKler;

Basin Biilteni -1

“Ramazan Bingél ile DANET Mutfagi” Odiillii Afyon Sucugu ile Yeni Tarifleri Masaniza
Getiriyor...

DANET ve Ramazan Bingol’den Goze ve Damaga Hitap
Eden Tarif: Danet Sucuk Iskender

Et ve et liriinleri sektoriiniin kéklii markalarindan DANET, Unlii Sef Ramazan
Bingdl'un sunumuyla yemek severler icin vazgecilmez alternatifler sunmaya
devam ediyor. “Ramazan Bingol ile DANET Mutfagi”nin yeni tarifi DANET
Cografi isaretli ve Gliitensiz Afyon Sucugu ile yapilan Sucuk iskender. Bu tarif
hem pratik hem de sik sunumuyla evde restoran kalitesinde bir iskender keyfi
yasamak isteyenler icin ideal bir segenek olacak.

03 Subat 2025, istanbul:

DANET, Turkiye’nin 6nde gelen seflerinden Ramazan Bingdl ile geleneksel Turk
mutfagina yeni yorumlar kazandirmaya devam ediyor. “Ramazan Bingdl ile DANET
Mutfagi’ndan cikan yeni tarif DANET Cografi isaretli ve Glitensiz Afyon Sucugu ile
hazirlanan ‘Sucuk Iskender”. Bu yeni tarif, sik sunumuyla evde restoran kalitesinde
bir iskender keyfi yasamanizi saglayacak.

Sef Ramazan Bingél; “Tirk mutfaginin en sevilen lezzetlerinden biri olan Iskender’i
sucuk ile yorumlayarak sofralarinizda fark yaratabilirsiniz. DANET Sucuk iskender,
mukemmel lezzetiyle herkesi mutlu edecek bir alternatif sunuyor” dedi. Bingdl, ayrica
sucugun rengi doénecek kadar isitiimasinin yeterli oldugunu, fazla kizartarak
kurutulmamasi gerektigini de hatirlatti.

Sofraya gelen yemek 6nce goze hitap etmeli

DANET Mutfagr'nda sifir atigin dnemine dikkat ceken sef Ramazan Bingdl, “Sucuk
iskenderi sadece pide ile degil, evde bayatlamis ekmekleri isitarak da
hazirlayabilirsiniz. Bizim mutfaklarimizda hi¢bir sey ¢ope gitmez® dedi. Yemek
yapmanin bir zevk isi oldugunu vurgulayan Bingdl, “Sofraya gelen yemek 6nce géze
hitap etmeli, her yemek bir tablo gibi olmali. Gorsellik, lezzet kadar 6nemlidir. DANET
sucuklariyla hazirlanan tariflerin bu zevki daha da artirdigina inaniyorum” ifadelerini
kullandi.

Tarif: ‘Sucuk iskender’
Malzemeler:

e 150 gr DANET Cografi isaretli Afyon Sucugu
e 1 adet tirnakli pide

o 2 yemek kasigi tereyagi

e 2 yemek kasigi salga

e 1 kase yogurt
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e 1 adet domates
e 1 adet yesil biber
e Tuz ve karabiber
e Kirmizi toz biber
Yapiligi:
e ilk olarak, tereyagini bir tavada eritin. igine domates salgasi ekleyin ve gevirin.
e Uzerine biraz su ekleyin.
e Tuz ve baharatlari ekleyin.
e DANET Afyon Sucugunu dilimleyin. Pideleri kip kip kesin. Tabaga yerlestirin.
e Sucuklari tavada isitin. Pidelerin Gzerine yerlegtirin.
e Sosu pide ve sucuklarin tzerine dokun.
e Domatesleri ve biberleri dograyin. Tabagin kenarina yogurdu ekleyin.
e Tavada eritilen tereyagini tabagin tGzerinde gezdirin.
Afiyet olsun!

DANET ve Ramazan Bingdl is birliginde hazirlanan videolu tariflerle, sofralara yeni
alternatifler sunulmaya devam edilecek. Daha fazla lezzet icin DANET’in Youtube ve
Instagram hesaplarini takipte kalin!

#DANET #RamazanBingolileDANETMutfagi #RamazanBingdl #DANETMutfagi
#Tarifler ~ #SucukluTarifler ~ #EtveEtUrunleri ~ #DANETSucuk  #TescilliSucuk
#CografilsaretliSucuk #AfyonSucugu #Sucukliskender

DANET Sosyal Medya Hesaplari:

www.facebook.com/DanetLezzeti

www.instagram.com/danetlezzeti

https://twitter.com/danetlezzeti

https://www.youtube.com/@danetlezzeti
DANET ve Urlnleri hakkinda daha fazla bilgi icin www.danet.com.tr adresi siparis
vermek icin https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da hayata gecen ve kurulusundan bu yana sofralar lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastigi hayvan seciminden et Urlnleri Uretimi, daditimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde tim
suregleri titizlikle denetliyor. DANET’in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar'daki secilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Tarkiye'nin en iyi blylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen buyukbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarklteri madazalarinda tuketicilerle bulusan DANET drUnleri, Afyonkarahisarda 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en yiiksek gida giivenligi ve hijyen standartlarinda Uretiliyor. Bliyime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki glcli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in Urlin portféylinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol gercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkh kirmizi ve beyaz et Urinleri yer aliyor. 80’nin lzerinde lezzet secenegiyle tlketicilere, taze et Urlinlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fime Urlnleriyle, hindi ve pilic Urin segenekleri de sunan DANET, eve
teslim kurban satigi da gergeklestiriyor. Cografi tescilli DANET Afyon Sucugu Givenilir Uriin Platformu Feed the Future
Odiillerinde, Cografi Isaretli Uriinler kategorisinde iki defa, Glutensiz Uriinler kategorisinde de 2024 yilin da Birincilik Odiili'ne
layik gorilen DANET, 400’0 askin kisiye istihdam sagliyor. Yenilenebilir enerjiye olan baghhgdini Gines Enerjisi Santrali
yatinmlariyla glglendiren DANET, Uretimde kullandigi elektrigin %100’Gnu yenilenebilir enerji kaynaklarindan saglayarak karbon
ayak izini azaltmayi hedefliyor. Sirket, cevreye duyarli tretim anlayisiyla surdirulebilirlikte sektdre énclluk ediyor.
www.danet.com.tr


https://www.youtube.com/@danetlezzeti
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Basin Biilteni -2

Kisin tadini DANET sucukla ¢ikarin!
Kisin Lezzet Duragi: DANET Sucuk Ekmek Lezzet Glinleri
Basladi!

Turkiye’de et ve et Uruinleri sektoriinde oncii olan DANET, kis aylarinin ve kamp
aktivitelerinin vazgecgilmez lezzeti “sucuk-ekmek” keyfini yeniden kesfetmeye
davet ediyor. 1-14 Subat tarihleri arasinda gegerli olan “Bu Kig Mangalda Sucuk
Birakmayin” kampanyasi kapsaminda, tim sucuk ¢esitlerinde 6zel indirimler
sunan DANET, sofralariniza nostaljik, doyurucu ve unutulmaz bir tat getiriyor.

04 Subat 2025, istanbul:

1975 yilindan bu yana Turkiye'nin en kaliteli et ve et GrUnlerini tuketicisiyle bulugturan
DANET, kis mevsiminin vazgecilmez lezzeti sucuk-ekmegi “Bu Kis Mangalda Sucuk
Birakmayin” kampanyasi ile yeniden yorumluyor. 1-14 Subat tarihleri arasinda gecerli
olan “Bu Kis Mangalda Sucuk Birakmayin” kampanyasiyla, geleneksel damak zevkini
modern dokunuslarla bulusturan DANET, sicak ve doyurucu bir lezzet deneyimi
sunmayi1 amagliyor.

DANET Sucugu: Afyon’un Efsanesini Sofralariniza Tagiyor

Afyon’un verimli topraklarinda yetisen en kaliteli hayvanlardan elde edilen DANET
sucuklari, dogal baharatlarla hazirlaniyor. Geleneksel yontemlerle Uretilen sucuklar,
lezzetiyle hem nostaljik hem de yenilik¢i bir deneyim sunuyor. Danet dana fermente
sucuklar gluten icermeyen urunler olarak da 6ne ¢ikiyor.

DANET Sucukla Lezzetli Tarifler
Giivecte Kasarli Sucuk Kavurma Tarifi

Malzemeler:
« 300 gr DANET Tescilli glutensiz Afyon Sucugu
o 150 gr kasar peyniri
e 1 adet sari dolmalik biber
e 1 adet kirmizi dolmalik biber
e 1 adet orta boy sogan
e 1 dig sarimsak
e 1 domates
e 1 yemek kasidi zeytinyadi
« 1 yemek kasigi tereyagi
e 1 tutam maydanoz
o Taze kekik
e Pul biber

Hazirlanisi:
o Tavaya 1 yemek kasigi zeytinyagl, 1 yemek kasigi tereyagi ekleyip kizdirin.
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Onceden ince ince dilimlenmis sogan ve sarimsaklari tavada hafifge soteleyin.

Uzerine dogranmis biber ve domatesleri ekleyerek birkag dakika daha
kavurun.

Kup kup dogranmis DANET sucugu ilave ederek malzemeleri karistirin ve 5
dakika daha pisirin.

Baharatlarla lezzetlendirin, iste§e goére Uzerine maydanoz serpin ve sicak
olarak servis edin.

Sucuklu Miicver Tarifi

Malzemeler:

400 gr. DANET Tescilli Afyon Sucugu
2 adet kabak

2 adet havug

2 adet taze sogan
400 gr. beyaz peynir
3 su bardagi un

2 adet yumurta

1 tutam taze nane

1 tutam dereotu

1 tutam maydanoz

2 su bardagi sivi yag
Tuz

Karabiber

1 yemek kasigi zeytinyagi

Hazirlanisi:

Bir kabin igine kabaklari ve havuglari rendeleyin ve suzgecin iginde sikarak
suyunu alin.

Taze sogan, maydanoz ve naneleri kuguk kuguk dograyin, kabin icine ekleyin.
Karigimin Uzerine beyaz peyniri rendeleyin ve yumurtalari kirin.

ince ince ve kiiciik kiiciik kesilmis DANET sucugu ekleyin ve karistirin
Uzerine 3 su bardagi un, tuz ve baharatlari ekleyerek yogurun. (2-3 dk)
Yogrulan karigimin Uzerine zeytinyagi ekleyerek karistirin

Tavaya sivi yag ekleyin ve isitin

Isinan yaga karisimdan bir kasik dokelim, gevirerek kizartalim.

Mucverlerin her iki yuzu de kizardiktan sonra havlu kagit serilmis tabaga alin.
Mucverleri ister sicak, isterseniz soguk olarak servis edebilirsiniz.

Afiyet olsun!



v
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Bu ve daha fazla tarifi https://online.danet.com.tr/tariflerimiz ya da DANET youtube
kanalindan izleyebilirsiniz.

Kampanya Tum Kanallarda Gegerli

Kampanya, DANET’in online satis platformu ve katilimci pazaryerlerinde gecerlidir.
Sucuk severler bu firsati kagirmadan lezzetli tarifler icin kampanyadan faydalanabilir.

Helal sertifikali Uretim yapan ve Turkiye pazarindaki gugli konumunun yani sira
20’ye yakin ulkeye ihracat gerceklestiren DANET’in Grtin portféyliinde 80’nin Uzerinde
lezzet segcenegi ve taze et urtnleri de yer aliyor. DANET ve urunleri hakkinda daha
fazla bilgi igin www.danet.com.tr adresi siparis vermek igin https://online.danet.com.tr
adresi ziyaret edilebilir.

#DANET #SubatKampanyasi #Sucuk #SucukluTarifler #Kkampanya #EtveEtUrunleri

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da hayata gegen ve kurulusundan bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et urtinleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastigi hayvan seciminden et Urlinleri Uretimi, dagitimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde tim
suregleri titizlikle denetliyor. DANET’in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar'daki secilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Tulrkiye'nin en iyi blylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen buyukbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarkiteri magazalarinda tuketicilerle bulusan DANET Urlnleri, Afyonkarahisarda 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en yiiksek gida giivenligi ve hijyen standartlarinda Uretiliyor. Bliyime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki glcli konumunun yani sira 20'ye yakin Ulkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in Gran portfdytunde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol gercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkh kirmizi ve beyaz et urinleri yer aliyor. 80’nin Uzerinde lezzet secenegiyle tlketicilere, taze et Urlnlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fime Urlnleriyle, hindi ve pilic Urlin segenekleri de sunan DANET, eve
teslim kurban satigi da gergeklestiriyor. Cografi tescili DANET Afyon Sucugu Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future
Odiillerinde, Cografi Isaretli Uriinler kategorisinde iki defa, Glutensiz Uriinler kategorisinde de 2024 yilin da Birincilik Odiili'ne
layik gorilen DANET, 400’G askin kisiye istihdam sagliyor. Yenilenebilir enerjiye olan bagliligini Giines Enerjisi Santrali
yatirimlariyla guclendiren DANET, Uretimde kullandigi elektrigin ylizde 100°’Gnd yenilenebilir enerji kaynaklarindan saglayarak
karbon ayak izini azaltmayi hedefliyor. Sirket, cevreye duyarl Uretim anlayisiyla sirdirilebilirlikte sektére oncilik ediyor.
www.danet.com.tr
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Basin Biilteni -3

“Ramazan Bingo6l ile DANET Mutfagi” Tiirk mutfaginin zenginligini ortaya ¢ikariyor...
DANET ve Ramazan Bingol’den Sofranizda Geleneksel Bir

Solen: Sucuklu Bulgur Pilavi Tarifi

Et ve et iiriinleri sektériiniin kéklii markalarindan DANET, Unlii Sef Ramazan
Bingol'in sunumuyla Turk mutfaginin zenginliklerini anlatmaya devam ediyor.
“Ramazan Bingél ile DANET Mutfagi”’nin yeni tarifi, DANET Cografi isaretli ve
Glitensiz Afyon Sucugu ile yapilan hem pratik hem de doyurucu Sucuklu
Bulgur Pilavi.
07 Subat 2025, istanbul;

DANET, Turkiye’'nin 6nde gelen seflerinden Ramazan Bingdl ile gelenekselden aldigi
ilhamla Turk mutfagina yeni yorumlar kazandirmaya devam ediyor. “Ramazan Bingodl
ile DANET Mutfagi’ndan ¢ikan yeni tarif, DANET Cografi isaretli ve Glutensiz Afyon
Sucugu ile hazirlanan ‘Sucuklu Bulgur Pilavr’. Bu yeni tarif hem pratik hem de
doyurucu 6zelligi ile benzersiz bir tat sunacak.

Bulgurun faydalarini 6grendikgce daha cok tuketmeye basladigini belirten Sef
Ramazan Bingdl, “Bulgurla sucuk bir araya geldiginde damaklarda adeta bir karnaval
havasi yasanir’ diyor. Hem pratik hem de lezzetli bir se¢genek olan Sucuklu Bulgur
Pilavi’nin, Turk mutfaginin vazgecilmez tatlarini modern bir yorumla bulusturdugunu
ifade eden Bingol, “Turk mutfaginin bag taci Grtnlerinden biri sucugun en lezzetlisini
ariyorsaniz, benim tercihim glitensiz ve 6dulli DANET sucuklaridir” diyerek Danet
kalitesine olan guvenini vurguluyor.

Bulgur ve sucugun muhtesem bulugmasi...

Danet ve Ramazan Bingodl is birligiyle hazirlanan Sucuklu Bulgur Pilavi, geleneksel
lezzetlerin modern yorumuyla sofralarinizi senlendiriyor. DANET'’in yuksek kaliteli ve
Ozenle uUretilen sucuklariyla hazirlanan bu tarif, bulgurun besleyiciligi ve baharatlarin
aromaslyla birleserek benzersiz bir tat sunuyor. Kolayca hazirlayabileceginiz,
besleyici ve degerli bir se¢cenek olan Sucuklu Bulgur Pilavi, aile yemeklerinden 6zel
davetlere kadar her sofraya lezzet katiyor. Ramazan Bingdl'iin ustaligiyla sekillenen
bu tarif, DANET’in kalite anlayisini ve Turk mutfaginin zenginligini bir araya getiriyor.

Tarif: ‘Sucuklu Bulgur Pilavr’
Malzemeler:

e 150 gr DANET Tescilli Glutensiz Afyon Sucugu
e 2 su bardagi bulgur

e 4 kuru sogan

e 1 adet yesil biber

e 2 dis sarimsak

e 1 yemek kasigi domates salcasi



time
e 2 yemek kagigi zeytinyagi p
e 1 yemek kagigi tereyagdi
e 2 su bardagi sicak su
e Tuz ve pul biber
e Kirmizi toz biber
e Karabiber
Yapihsi:
o Ik olarak, tereyadini bir tavada eritin. igine zeytinyagi da ekleyin.
e Soganlari kuip kup dograyin. Biberleri de kup kip dograyin (¢ok ince olmasin).
e DANET Afyon Sucugunu da kup kup dilimleyin.
e Sogan ve biberleri yagin icine ekleyin ve gevirin.
e icine domates sacasi ve baharatlari ekleyin.
e Sarimsaklari dograyin ve igine ekleyin. Sucuklari da ekleyin ve gevirin.
e Bulguru ekleyip, hepsini ¢evirin.
o Uzerine sicak su ekleyin (tavuk veya et suyu kullanilabilir).
e Pisip, demlendikten sonra servis edebilirsiniz.
Afiyet olsun!

Bu ve daha fazla tarifi https://online.danet.com.tr/tariflerimiz ya da DANET youtube
kanalindan izleyebilirsiniz.

DANET ve Ramazan Bingdl is birliginde hazirlanan videolu tariflerle, sofralara yeni
alternatifler sunulmaya devam edilecek. Daha fazla lezzet icin DANET'’in Youtube ve
Instagram hesaplarini takipte kalin!

#DANET #RamazanBingolileDANETMutfagi #RamazanBingdl #DANETMutfagi
#Tarifler ~ #SucukluTarifler ~ #EtveEtUrunleri ~ #DANETSucuk  #TescilliSucuk
#CografilsaretliSucuk #AfyonSucugu #SucukluBulgurPilavi

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET ve urUnleri hakkinda daha fazla bilgi icin www.danet.com.tr adresi siparis
vermek icin https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da hayata gecen ve kurulusundan bu yana sofralar lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastigi hayvan seciminden et urilnleri Uretimi, daditimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde tim
suregleri titizlikle denetliyor. DANET'in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar'daki secilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Turkiye’'nin en iyi blylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blyukbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarklteri madazalarinda tuketicilerle bulusan DANET durlnleri, Afyonkarahisarda 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en yiiksek gida giivenligi ve hijyen standartlarinda Uretiliyor. Bliyime performansini
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kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki glcli konumunun yani sira 20'ye yakin Ulkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in Urln portfdyiinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol gercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkli kirmizi ve beyaz et Urlnleri yer aliyor. 80’nin Uzerinde lezzet secenegiyle tlketicilere, taze et Urunlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fime Urlnleriyle, hindi ve pilic Urlin segenekleri de sunan DANET, eve
teslim kurban satisi da gerceklestiriyor. Cografi tescili DANET Afyon Sucugu Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future
Odiillerinde, Cografi Isaretli Uriinler kategorisinde iki defa, Glutensiz Uriinler kategorisinde de 2024 yilin da Birincilik Odiili’ne
layik gérilen DANET, 400’G askin kisiye istihdam sagliyor. Yenilenebilir enerjiye olan baghhgini Gunes Enerjisi Santrali
yatinmlariyla giglendiren DANET, uretimde kullandigi elektrigin %100’Gnu yenilenebilir enerji kaynaklarindan saglayarak karbon
ayak izini azaltmayi hedefliyor. Sirket, cevreye duyarl Uretim anlayisiyla sirdurulebilirlikte sektére 6nculiik ediyor.
www.danet.com.tr
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Basin Biilteni - 4

DANET, Diinyanin En Buyiik Gida Fuarlarindan Gulfood
2025’e Katiliyor

Et ve et Uriunleri sektoriiniin dncli markasi DANET, diinya ¢apinda gida
endustrisinin profesyonellerini ve markalarini bir araya getiren Gulfood
Uluslararasi Gida Fuari 2025°’te yerini aliyor. 17-21 Subat 2025 tarihleri arasinda
Dubai Diinya Ticaret Merkezi’nde duzenlenecek fuar, DANET’in uluslararasi is
birliklerini gliclendirmesi ve sektordeki yeniliklerini tanitmasi igin 6nemli bir
platform sunuyor.

10 Subat 2025, istanbul:

Kurulusundan bu yana Turkiye’'nin yani sira dinya c¢apinda 20’den fazla Ulkeye
lezzetlerini ulastiran DANET, 80’i agkin urln yelpazesiyle Gulfood 2025'te sektor
profesyonelleriyle bulusacak. Her yil rekor sayida katilimciya ev sahipligi yapan ve
gida endustrisinin en prestijli etkinliklerinden biri olarak kabul edilen fuar, 190’dan
fazla Ulkeden 5 bin 500’Un Gzerinde markayi bir araya getiriyor.

“Gulfood 2025 ile Kiiresel Giicimiizii Daha da Pekistirecegiz”

Gegctigimiz yil oldugu gibi bu yil da Gulfood katilmcilarinin ilgisini ¢ekecek yenilikgi
uriinlere odaklandiklarini beliten DANET Kurumsal Gelisim, iletisim ve Stratejik
Planlama Direktori Gulnur Ulug, Gulfood Fuar’'nin hem markanin uluslararasi
gorundrligt hem de yeni is birlikleri olusturma agisindan buyuk bir firsat oldugunu
belirtti. Ulug, “DANET olarak, pazardaki gu¢li konumumuzu kiresel 6lgekte daha da
ileri tasimay1 hedefliyoruz. Odulli cografi isaretli tescilli Afyon Sucugumuz, gliitensiz
urunlerimiz, helal sertifikali Grlnlerimiz ve inovasyonla gekillenen urin yelpazemizle,
duinya capindaki musterilerimizin degisen ihtiyaclarina en iyi sekilde yanit vermeye
devam ediyoruz” dedi.

DANET ve urunleri hakkinda daha fazla bilgi icin www.danet.com.tr adresini ziyaret
edebilir, siparigler igin https://online.danet.com.tr adresine ulasabilirsiniz.

#DANET #Gulfood2025 #EtveEtUriinleri #GlutensizUrunler #EtveEtUrunleri

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da hayata gegen ve kurulusundan bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et urtinleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastigi hayvan seciminden et Urlinleri Uretimi, dagitimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde tim
suregleri titizlikle denetliyor. DANET'in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar'daki secilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Turkiye’'nin en iyi blylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen buyukbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarkuteri magazalarinda tuketicilerle bulusan DANET urunleri, Afyonkarahisarda 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikall olarak, en yiksek gida glvenligi ve hijyen standartlarinda uretiliyor. Blylime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gigli konumunun yani sira 20’ye yakin ulkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in trun portféytnde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol cercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkli kirmizi ve beyaz et urtinleri yer aliyor.
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Basin Biilteni - 5

“Ramazan Bingo6l ile DANET Mutfagi” Tiirk Mutfaginin Vazgecilmez Lezzetlerine DANET
Yorumu katiyor...

DANET ve Ramazan Bingol’den Sofralarin Yeni Gozdesi:
Sucuklu Guveg

Et ve et iiriinleri sektériiniin kéklii markalarindan DANET, Unlii Sef Ramazan
Bingol'iin sunumuyla Turk mutfaginin zenginliklerini yorumlamaya devam
ediyor. “Ramazan Bingol ile DANET Mutfagi”’nin yeni tarifi DANET Cografi

isaretli ve Gliitensiz Afyon Sucugu ile yapilan ve her damak tadina uyan
Sucuklu Guveg.
17 Subat 2025, istanbul;

DANET, Turkiye'nin 6nde gelen seflerinden Ramazan Bingdl ile geleneksel Turk
mutfagini sofralariniza tasimak igin ideal lezzetler sunmaya devam ediyor. “Ramazan
Bingdl ile DANET Mutfagi’ndan gikan yeni tarif DANET Cografi isaretli ve Gliitensiz
Afyon Sucugu ile hazirlanan ‘Sucuklu Glveg. Bu yeni tarif hem zahmetsiz hazirlanisi
hem de doyurucu yapisiyla her damak zevkine hitap ediyor.

Tarkiye’de en c¢ok tartisilan gidalarin basinda sucuk geldigine dikkat ¢ceken Sef
Ramazan Bingdl, “Sucukla ilgili gliven konusunda ciddi kaygilar yasaniyor. Ben
yillardir Danet sucuklarini tercih ediyorum. DANET’in en 6nemli 6zelliklerinden biri,
sucuklarinin dogal bagirsak kilifi ile kaplanmig olmasi. Ayrica Guvenilir Gida
Odili'nu almis ve tescillenmis bir marka olmasi, bu tercihi yapmamda énemli bir
etken” ifadelerini kullandi.

Cagimizin en 6nemli sorunlarindan biri Gliitensiz Uriinler

Cagimizin en o6nemli sorunlarindan biri, glvenilir ve glitensiz Urlnlere erigim.
DANET’in, glutensiz Urunleriyle bu konuda sagladigi guven, o6zellikle gluten
hassasiyeti olanlar icin buyuk bir fark yaratiyor. Sef Ramazan Bingdl, DANET
arunlerini tercih etmesinin nedenlerinden birinin de bu guven oldugunu belirterek,
“Glvec yemeklerinde lezzetin puf noktasi, dogru malzemeleri kullanmaktan gecer.
Patlican, guvecin olmazsa olmazidir mesela. DANET’in glutensiz, fermente ve tescilli
sucuklariyla hazirlanan gliveg, hem kolay hem de lezzetli bir tarif olarak herkesin
keyifle tercih edecegi bir segenek sunuyor” ifadelerini kullandi.

Tarif: ‘Sucuklu Gliveg’

Malzemeler:

300 gram DANET Tescilli Glutensiz Afyon Sucugu
1 adet patlican

1 adet domates

1 adet kapya biber

1 adet yesil biber

1 adet sogan



time
e 2 dis sarimsak p
o 1 adet kabak
e 2 yemek kasigi zeytinyagi
e Tuz ve kimyon
e Taze maydanoz (istege bagli)
Yapihsi:
e DANET Glutensiz Afyon Sucugunu dilimleyin.
e Domatesleri ve kabaklari dograyin
e Kapya ve yesil biberi dograyin.
e Guvecin en altina sucuklari Uzerine sebzeleri ekleyin.

e Dogranmis sogan ve sarimsagdl ekleyip kavurun. Ardindan dogranmig biber ve
kabagi ekleyin. Sebzeler yumusayana kadar pisirin.

e Tuz ve karabiberle tatlandirin.
e Guveci ocaktan almadan Once Uzerine taze maydanoz serpebilirsiniz.
e Zeytinyagi, tuz ve baharatlari ekleyin.
e 180 derece firinda 120 dk pisirin.
e Tabaklara alin ve sicak servis edin.
Afiyet olsun!

DANET ve Ramazan Bingdl is birliginde hazirlanan videolu tariflerle, sofralara yeni
alternatifler sunulmaya devam edilecek. Daha fazla lezzet icin DANET'’in Youtube ve
Instagram hesaplarini takipte kalin!

#DANET #RamazanBingolileDANETMutfagr #RamazanBingdl #DANETMutfagi
#Tarifler ~ #SucukluTarifler ~ #EtveEtUrunleri ~ #DANETSucuk  #TescilliSucuk
#CografilsaretliSucuk #AfyonSucugu #SucukluGuvec

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET ve Urlunleri hakkinda daha fazla bilgi icin www.danet.com.tr adresi siparis
vermek icin https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da hayata gegen ve kurulusundan bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Grlnleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastigi hayvan segiminden et Urlnleri Gretimi, dagitimi ve perakende satigina uzanan deger zincirinde tim
suregleri titizlikle denetliyor. DANET’in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar’daki secilmis besi giftliklerinde
yetistirilen ve Tirkiye'nin en iyi biylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blyiikbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarkuteri magazalarinda tiiketicilerle bulusan DANET Urinleri, Afyonkarahisar'da 10 bin metrekare alana yayilan

Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en ylksek gida glvenligi ve hijyen standartlarinda Uretiliyor.


https://www.youtube.com/@danetlezzeti
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Bereketli Sofralar icin Lezzet Gunleri...

DANET'ten Ramazan'a Ozel Paketlerde Kampanya
Turkiye’de et ve et Uruinleri sektoriiniin koklit markasi DANET, yaklagsan
Ramazan ayi oncesinde sofralara bereket katacak 6zel kampanyasini duyurdu.
15-28 Subat tarihleri arasinda gecerli olan "Ramazan’a Dogru Lezzet Giinleri"
kampanyasi kapsaminda, birbirinden lezzetli ve kaliteli Grinlerden olusan
Ramazan paketlerinde indirim firsati sunuluyor.

20 Subat 2025, istanbul:

1975 yilindan bu yana Turkiye'nin en kaliteli et ve et GrUnlerini tuketicisiyle bulugturan
DANET, Ramazan ayina yaklasirken sofralara lezzet katacak yeni kampanyasini
duyurdu. 15-28 Subat tarihleri arasinda surecek "Ramazan’a Dogru Lezzet Gunleri"
ile, 6zenle hazirlanan Ramazan paketlerinde indirim firsatlar ile bulusmak mimkuin
oluyor.

Ramazan'in Paylagsma ve Bereket Ruhunu Sofralara Tasiyoruz

DANET, Ramazan ayinin birlik, beraberlik ve paylasma ruhunu sofralara tagimak icin
hazirladigi kampanyayla, iftar ve sahur sofralarini lezzetle bulusturmayi hedefliyor.
Kampanya kapsaminda, geleneksel lezzetleri ile dne ¢ikan DANET sucuk, pastirma,
kavurma ve sarklUteri UurlUnlerinden olusan Ramazan paketleri, hem kendi
sofralariniza keyif katmak hem de sevdiklerinizi mutlu etmek icin ideal bir hediye
alternatifi sunuyor.

Kampanya, Ramazan ayinin bereket ve paylasma ruhunu yasatmayi amagliyor.
Ayrica bu Urunlerle hazirlanabilecek nefis Ramazan tariflerine de DANET’in sosyal
medya hesaplarindan ve online aligveris sitesinden ulagsmak mumkan.

Online Siparisle Kolay Teslimat

Ramazan hazirliklarini pratik ve zahmetsiz hale getirmek isteyenler i¢cin, DANET'in
online satis kanal Uzerinden siparis verilen paketler, istenilen adrese guvenle teslim
edilecek. Hediyelesme gelenedini yasatmak isteyenler de sevdiklerine Ramazan’in
bereketini ve lezzetini tagiyacak 6zel paketleri, kolayca satin alarak gonderebilecek.

Kampanya Tum Kanallarda Gegerli
Kampanya, DANET’in online satis platformu ve katilimci pazaryerlerinde gecerlidir.

Helal sertifikali Uretim yapan ve Turkiye pazarindaki gugli konumunun yani sira
20’ye yakin ulkeye ihracat gerceklestiren DANET’in Urtin portféylinde 80’nin Uzerinde
lezzet secenegi ve taze et urtnleri de yer aliyor. DANET ve urunleri hakkinda daha
fazla bilgi icin www.danet.com.tr adresi siparis vermek icin https://online.danet.com.tr
adresi ziyaret edilebilir.

#DANET #SubatKampanyasi #Sucuk #Kampanya #EtveEtUrunleri

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti



https://www.youtube.com/@danetlezzeti

time

Basin Bllteni — 7

“Ramazan Bingdl ile DANET Mutfagi”nda Goépe Yer Yok: DANET ile Yeniden Sofrada...
DANET ve Ramazan Bingol’den Bayat Ekmegin Lezzet
Yolculugu: Bayat Ekmekten Sucuklu Pide Tarifi

Et ve et iiriinleri sektériiniin kéklii markalarindan DANET, Unlii Sef Ramazan

Bingol'in sunumuyla mutfakta sifir atigin 6nemine dikkat ¢ekiyor. “Ramazan

Bingél ile DANET Mutfagi”’nin yeni tarifi DANET Cografi isaretli ve Gliitensiz
Afyon Sucugu ile yapilan Bayat Ekmekten Sucuklu Pide.

24 Subat 2025, istanbul;

DANET, Turkiye'nin 6nde gelen seflerinden Ramazan Bingdl ile ginin her saatine
uygun lezzetli tarifler sunmaya devam ediyor. “Ramazan Bingdl ile DANET
Mutfagi’ndan c¢ikan son tarif, Cografi Isaretli ve Glitensiz Afyon Sucugu ile
hazirlanan ‘Bayat Ekmekten Sucuklu Pide’. Bu 06zel tarifle hem evinizdeki bayat
ekmekleri degerlendirerek sifir atiga katki saglayabilir hem de 6zellikle gocuklariniz
icin keyifle tiketecekleri lezzetli bir segenek hazirlayabilirsiniz.

Cografi isaretli ve Gliitensiz Afyon Sucugu ile yapilan Bayat Ekmekle Sucuklu Pide,
sifir atik anlayisiyla mutfaklara hem lezzet hem de surdurulebilirlik getiriyor. Evdeki
bayat ekmeklerin degerlendiriimesiyle hazirlanan bu pratik tarif, gocuklarin okuldan
geldiklerinde keyifle tuketece@i, ayni zamanda gunun her saatinde sofralari
senlendirecek bir segcenek sunuyor. DANET’in dogal ve tescilli sucuklariyla lezzet
kazanan bu pide, sifir israf hedefiyle fark yaratiyor.

Ramazan Bingol ile DANET Mutfagi’nda Cop Yok, Sifir Atik

‘Ramazan Bingdl ile DANET Mutfagi” anlayisi, sifir atik felsefesini benimseyerek
israfl 6nlemeye odaklaniyor. Cografi isaretli ve Gliitensiz Afyon Sucugu ile hazirlanan
Bayat Ekmekten Sucuklu Pide, bu felsefenin en lezzetli dérneklerinden biri. Sef
Ramazan Bingdl, mutfakta hicbir seyin ¢Ope gitmemesi gerektigini vurgulayarak,
“Elimizdeki her seyi degerlendiriyoruz. Fazla kalan ya da bayatlayan ekmekleri
lezzetli tariflerle yeniden sofralarimiza kazandiriyoruz” diyor. DANET’in  odulli
sucuklariyla hazirlanan bu tarif, sifir atiga katki saglarken lezzetli bir segenek
sunuyor.

Tarif: ‘Bayat Ekmekten Sucuklu Pide’
Malzemeler:

e 150 gram DANET Tescilli Glitensiz Afyon Sucugu
e 1 adet bayat somun ekmegi

e 150 gr rendelenmis taze kasar

e 1 yemek kasigdi tereyag

e 1 adet domates

e 1 adet yumurta

1 adet yesil biber
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Yapiligi:
e DANET Glitensiz Afyon Sucugunu dilimleyin.

e Bir somun ekmegin igine tereyagini strin (ekmegdin Ustlinu tekrar kapatacak
sekilde kesin)

e Sucuklari yerlestirin ve Uzerine kasar peyniri ekleyin.

e Ekmegin Ust tabanina da tereyag surin, 180 derece firinda kasarlar eriyene
kadar pigirin.

e Kasarlar eridikten sonra firindan ¢ikarin, bir yumurtay1 ekmegin tzerine kirin.
e Yeniden firina strdn ve yumurta pisine kadar bekleyin.
e Yumurta pisince cikarip, sicak tuketebilirsiniz.

Afiyet olsun!

DANET ve Ramazan Bingdl is birliginde hazirlanan videolu tariflerle, sofralara yeni
alternatifler sunulmaya devam edilecek. Daha fazla lezzet icin DANET'’in Youtube ve
Instagram hesaplarini takipte kalin!

#DANET #RamazanBingolileDANETMutfagr #RamazanBingdl #DANETMutfagi
#Tarifler ~ #SucukluTarifler ~ #EtveEtUrunleri ~ #DANETSucuk  #TescilliSucuk
#CografilsaretliSucuk #AfyonSucugu # BayatEkmektenSucukluPide

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET ve Urlnleri hakkinda daha fazla bilgi icin www.danet.com.tr adresi siparis
vermek icin https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.
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DANET, Gulfood 2025’te Uluslararasi is Birliklerini
Guclendirdi!

Et ve et Urlnleri sektoriiniin 6ncii markasi DANET, diinyanin en biiylik gida
fuarlarindan biri olan Gulfood 2025’e katildi. Dubai Diinya Ticaret Merkezi’nde
gerceklesen ve sektoriin en prestijli etkinliklerinden biri olarak kabul edilen
fuarda DANET, yenilik¢i Urunlerini, gugli is birliklerini ve global vizyonunu
uluslararasi alanda sergiledi.

26 Subat 2025, istanbul:

Kurulusundan bu yana Turkiye’'nin yani sira dinya capinda 20’den fazla Ulkeye
lezzetlerini ulastiran DANET, 80’i agkin urln yelpazesiyle Gulfood 2025'te sektor
profesyonelleriyle bulustu. DANET, yenilik¢i Grlnlerini, glgcli is birliklerini ve global
vizyonunu uluslararasi alanda sergiledi.

Yiiksek Proteinli ve Gliitensiz Uriinler Biiyiik ilgi Gordii

Fuarda DANET standi, yenilikgi drin cgesitliligiyle fuarin en dikkat c¢eken
noktalarindan biri oldu. Ylksek proteinli ve dustk yagli Grlnleriyle fark yaratan
DANET, ozellikle cografi isaretli Afyon sucugu, glutensiz drin kategorisi, premium
pastirma ve fime etleriyle ziyaretgilerin yodun ilgisini ¢ekti. Fuarda DANET’in genis
arin gami, inovatif yaklagsimi ve kaliteli Uretim anlayisi, uluslararasi alicilar ve
distribGtorlerle is birligi firsatlarini 6nemli élgtide artirdi.

Tiirkiye’nin Gida ihracatina Katki Saglayan Goériismeler

DANET’in ihracat hedefleri dogrultusunda énemli adimlarin atildi§i fuarda, Ticaret
Bakanligi Ihracat Genel Midir Yardimcisi Tayfun Kilig standi ziyaret etti. Bunun yani
sira, Dubai Turk Bagkonsoloslugu Ticaret Ataseleri Haci Hasan Kaygisiz ve
Muhammed Emin Erkal tarafindan da ziyaret edildi. Turkiye'nin gida ihracatindaki
rolinu daha da artirma hedefi dogrultusunda beklentiler ve sektoriun gelisimi igin
atilabilecek adimlar paylasildi. Goérusmeler sonucunda, ihracat slreclerini
destekleyici 6nemli bilgiler edinildi.

Fuarin DANET acisindan verimli gectigini beliten DANET Kurumsal Gelisim, iletisim
ve Stratejik Planlama Direktoru Gulnur Ulug, "Gulfood 2025, DANET igin sadece bir
fuar degil, kiresel agimizi genisletme, ihracat hedeflerimizi gliclendirme ve yenilikgi
urinlerimizle global pazarda daha guglu bir konum elde etme yolunda 6nemli bir
adimdi. Bu yil 6zellikle yuksek proteinli, saglikli yagam trendlerine uygun ve guvenilir
urlinlerimizle blyik ilgi gérdik. Onimuzdeki siirecte, yeni is birlikleri ve distribitér
agimizin genislemesiyle birlikte ihracatimizi hem yatay hem dikeyde buyutmeyi
hedefliyoruz" dedi.

DANET ve urlnleri hakkinda daha fazla bilgi igcin www.danet.com.tr adresini ziyaret
edebilir, siparigler igin https://online.danet.com.tr adresine ulasabilirsiniz.

#DANET #Gulfood2025 #EtveEtUriinleri #GlutensizUrunler #EtveEtUrunleri

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetlLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti


http://www.danet.com.tr/
https://online.danet.com.tr/

