- basin bulteni
Bilgi igin:

TIME Public Relations

Melike Caliskan
melikec@timepr.com

Tel: 0 (216) 418 39 44 (pbx)

“Ramazan Bingél ile DANET Mutfagi” Odiillii Afyon Sucugu ile Yeni Tarifleri Masaniza
Getiriyor...

DANET ve Ramazan Bingol’den Geleneksel Lezzetin
Modern Yorumu: Sucuk Burger Tarifi

Et ve et Uiriinleri sektoriiniin kéklii markalarindan DANET, Unlii Sef Ramazan
Bingdl'liin sunumuyla her yas grubuna hitap edecek yemek tarifleri vermeye
devam ediyor. “Ramazan Bingol ile DANET Mutfagi”nin yeni tarifi DANET
Cografi isaretli ve Gliitensiz Afyon Sucugu ile yapilan ‘Sucuk Burger. Bu tarif,
sadece gengleri degil her yas grubunu kendine hayran birakacak.

20 Ocak 2025, istanbul:

DANET, Turkiye’nin 6nde gelen seflerinden Ramazan Bingdl ile geleneksel tatlar
modern tariflerle bulusturmaya devam ediyor. “Ramazan Bingdl ile DANET
Mutfagi’ndan cikan yeni tarif DANET Cografi isaretli ve Glitensiz Afyon Sucugu ile
hazirlanan ‘Sucuk Burger’. Bu yeni tarif, sadece gengleri degil her yas grubunu mutlu
edecek.

Sucuk Burger’in tadinin iyi olmasi i¢in en 6nemli etkenin Sucuk oldugunu vurgulayan
Sef Ramazan Bingdl; “Uzun yillardir evimde ve tim restorantlarimda fermente
edilmis, 6dulli, Cografi isaretli ve Glitensiz Danet Afyon Sucugu kullaniyorum. Bir
sucukta olmasi gereken tum oOzellikler DANET sucugunda var. Herkese tavsiye
ediyorum” diyor.

Cografi isaretli ve Glitensiz Afyon Sucugu ile yapilan Sucuk Burger icin pif
noktalarini anlatan Bingdl; “Ozellikle DANET sucuklarini tavada gevirirken ekstra bir
yag kullanmaniza gerek yok, kendi yagi ile isitabilirsiniz. Boylece damaklarinizda o
lezzet cimbugunu hissedeceksiniz” diyor.

Geleneksel Lezzeti Modern Bir Dokunusla Bulusturan Tarif: Sucuk Burger

Sucuk Burger hem pratikligi hem de damakta iz birakan aromasiyla yeni nesil yemek
trendlerinde One c¢ikiyor. Tavada kolayca hazirlayabileceginiz Sucuk Burger,
geleneksel Turk lezzetini modern bir dokunusla bulusturarak, misafirlerinize essiz bir
deneyim sunmanizi saghyor. Ozellikle Ramazan Bingdl'iin ustalikla hazirladig
tariflerle Danet Sucuk Burger, yemek severler i¢in vazgecilmez bir alternatif oluyor.

Tarif: ‘Sucuk Burger’

Malzemeler:

e 200 gr DANET Cografi isaretli Afyon Sucugu
e 1 adet hamburger ekmegi (glitensiz bir ekmek de tercih edebilirsiniz)
e 1 dilim gedar peyniri

e 1 adet yesil marul
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e 1 dilim domates
e 1 dilim sogan
e 1 yemek kagigi mayonez
e 1 yemek kagig! ketcap

e Tuz ve karabiber
Yapihsi:

e Ik olarak, DANET Afyon Sucugunu ince dilimler halinde kesin. Bir tavada her
iki tarafini da rengi dénecek kadar isitin.

e Ardindan hamburger ekmegini ortadan kesip, her iki tarafini hafif¢ce kizartin.
e Gergek Afyon sucugu dilimlerini ekmegin Uzerine yerlestirin.
e Uzerine gedar peyniri dilimini ekleyin.

e Sonrasinda, ekmegin alt kismina marul, domates ve sogan dilimlerini
yerlestirin.

e Mayonez ve ketgap karisimini ekmegin Ust kismina surin. Begendiginiz farkh
soslari da kullanabilirsiniz.

e Son olarak, burgerin Ust kismini kapatip servise hazir hale getirin.
Afiyet olsun!

DANET ve Ramazan Bingdl is birliginde hazirlanan videolu tariflerle, sofralara yeni
alternatifler sunulmaya devam edilecek. Daha fazla lezzet icin DANET'’in Youtube ve
Instagram hesaplarini takipte kalin!

#DANET #RamazanBingolileDANETMutfagi #RamazanBingol #DANETMutfagi
#Tarifler ~ #SucukluTarifler ~ #EtveEtUrunleri ~ #DANETSucuk  #TescilliSucuk
#CografilsaretliSucuk #AfyonSucugu #SucukBurger

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET ve UrlUnleri hakkinda daha fazla bilgi igcin www.danet.com.tr adresi siparis
vermek icin https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da hayata gecen ve kurulusundan bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastidi hayvan seciminden et Urlnleri Uretimi, dagitimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde tim
suregleri titizlikle denetliyor. DANET’in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladiyi Afyonkarahisar’daki secilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Turkiye’'nin en iyi buylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blyukbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarklteri madazalarinda tuketicilerle bulusan DANET drUnleri, Afyonkarahisar’da 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en yiksek gida guvenligi ve hijyen standartlarinda uretiliyor. Biylime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gucli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in Uriin portféylinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
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(ATSO) ile imzalanan protokol gercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkl kirmizi ve beyaz et Urlnleri yer aliyor. 80’'nin lzerinde lezzet segenegiyle tiketicilere, taze et urtinlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fime Urinleriyle, hindi ve pili¢ triin segcenekleri de sunan DANET, eve teslim
kurban satisi da gergeklestiriyor. Cografi tescilli DANET Afyon Sucugu Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future Odiillerinde,
Cografi isaretli Uriinler kategorisinde iki defa, Glutensiz Uriinler kategorisinde de 2024 yilin da Birincilik Odli’'ne layik gériilen
DANET, 400'u askin kisiye istihdam sagliyor. Yenilenebilir enerjiye olan bagliligini Gunes Enerjisi Santrali yatinmlariyla
guglendiren DANET, uretimde kullandigi elektrigin %100’Und yenilenebilir enerji kaynaklarindan saglayarak karbon ayak izini
azaltmayi hedefliyor. Sirket, gevreye duyarli Gretim anlayisiyla surdirulebilirlikte sektére énculik ediyor.

www.danet.com.tr



