- basin bulteni
Bilgi igin:

TIME Public Relations

Melike Caliskan
melikec@timepr.com

Tel: 0 (216) 418 39 44 (pbx)

“Ramazan Bing6l ile DANET Mutfagi” Tiirk Mutfaginin Vazgecilmez Lezzetlerine DANET
Yorumu katiyor...

DANET ve Ramazan Bingol’den Sofralarin Yeni Gozdesi:
Sucuklu Guveg

Et ve et Uiriinleri sektoriiniin kéklii markalarindan DANET, Unlii Sef Ramazan
Bingdl'liin sunumuyla Tiirk mutfaginin zenginliklerini yorumlamaya devam
ediyor. “Ramazan Bingol ile DANET Mutfagi”’nin yeni tarifi DANET Cografi

isaretli ve Gliitensiz Afyon Sucugu ile yapilan ve her damak tadina uyan
Sucuklu Giiveg.
13 Subat 2025, istanbul;

DANET, Turkiye’nin 6nde gelen seflerinden Ramazan Bingdl ile geleneksel Turk
mutfagini sofralariniza tagsimak igin ideal lezzetler sunmaya devam ediyor. “Ramazan
Bingdl ile DANET Mutfagi’ndan cikan yeni tarif DANET Cografi isaretli ve Gliitensiz
Afyon Sucugu ile hazirlanan ‘Sucuklu Guveg. Bu yeni tarif hem zahmetsiz hazirlanigi
hem de doyurucu yapisiyla her damak zevkine hitap ediyor.

Tarkiye’de en c¢ok tartisilan gidalarin basinda sucuk geldigine dikkat ¢ceken Sef
Ramazan Bingdl, “Sucukla ilgili gliven konusunda ciddi kaygilar yasaniyor. Ben
yillardir Danet sucuklarini tercih ediyorum. Glvenilir Gida Odili’'ni almis ve
tescillenmis bir marka olmasi, bu tercihi yapmamda onemli bir etken” ifadelerini
kulland.

Cagimizin en 6nemli sorunlarindan biri Gliitensiz Uriinler

Cagimizin en o6nemli sorunlarindan biri, guvenilir ve glutensiz Urlnlere erigim.
DANET'’in, glutensiz Urunleriyle bu konuda sagladigi guven, Ozellikle gluten
hassasiyeti olanlar igin buyuk bir fark yaratiyor. Sef Ramazan Bingdl, DANET
aranlerini tercih etmesinin nedenlerinden birinin de bu glven oldugunu belirterek,
“‘Guvecg yemeklerinde lezzetin puf noktasi, dogru malzemeleri kullanmaktan gecer.
Patlican, guvecin olmazsa olmazidir. DANET’in glutensiz ve tescilli sucuklariyla
hazirlanan guveg, hem kolay hem de lezzetli bir tarif olarak tum aile bireylerinin
keyifle tercih edecegi bir segenek sunuyor” ifadelerini kullandi.

Tarif: ‘Sucuklu Giliveg’

Malzemeler:

300 gram DANET Tescilli Glutensiz Afyon Sucugu

1 adet patlican

1 adet domates

1 adet kapya biber

1 adet yesil biber

1 adet sogan
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e 2 dis sarimsak
e 1 adet kabak
e 2 yemek kasigi zeytinyagi
e Tuz ve kimyon
e Taze maydanoz (istege bagh)
Yapihsi:
e DANET Glutensiz Afyon Sucugunu dilimleyin.
e Domatesleri ve kabaklari dograyin
e Kapya ve yesil biberi dograyin.
e Guvecin en altina sucuklari Uzerine sebzeleri ekleyin.
e Patlican zor pistigi icin en Uste patlicani ekleyin.

e Dogranmis sogan ve sarimsagl ekleyip kavurun. Ardindan dogranmig biber ve
kabagi ekleyin. Sebzeler yumusayana kadar pisirin.

e Tuz ve karabiberle tatlandirin.
e Glveci ocaktan almadan énce Uzerine taze maydanoz serpebilirsiniz.
e Zeytinyagi, tuz ve baharatlari ekleyin.
e istege bagh maydanoz ekleyebilirsiniz.
e 180 derece firinda 120 dk pisirin.
e Tabaklara alin ve sicak servis edin.
Afiyet olsun!

DANET ve Ramazan Bingdl is birliginde hazirlanan videolu tariflerle, sofralara yeni
alternatifler sunulmaya devam edilecek. Daha fazla lezzet icin DANET'’in Youtube ve
Instagram hesaplarini takipte kalin!

#DANET #RamazanBingolieDANETMutfagi #RamazanBingdl #DANETMutfagi
#Tarifler ~ #SucukluTarifler ~ #EtveEtUrunleri ~ #DANETSucuk  #TescilliSucuk
#CografilsaretliSucuk #AfyonSucugu #SucukluGuvec

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET ve UrUnleri hakkinda daha fazla bilgi igin www.danet.com.tr adresi siparis
vermek icin https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.
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DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da hayata gegen ve kurulusundan bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastigi hayvan seciminden et urtinleri Gretimi, dagitimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde tim
suregleri titizlikle denetliyor. DANET’in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar’daki segilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Tirkiye'nin en iyi buylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blytkbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarklteri magazalarinda tuketicilerle bulusan DANET durUnleri, Afyonkarahisar’da 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en yiksek gida guvenligi ve hijyen standartlarinda uretiliyor. Biyime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gucli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in Urlin portféyinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol gercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkl kirmizi ve beyaz et Urlnleri yer aliyor. 80’'nin lzerinde lezzet secenegiyle tiketicilere, taze et urtinlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fime urunleriyle, hindi ve pili¢ triin segenekleri de sunan DANET, eve teslim
kurban satisi da gergeklestiriyor. Cografi tescilli DANET Afyon Sucugu Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future Odiillerinde,
Cografi isaretli Uriinler kategorisinde iki defa, Glutensiz Uriinler kategorisinde de 2024 yilin da Birincilik Odili’'ne layik gériilen
DANET, 400'u askin kisiye istihdam saglyor. Yenilenebilir enerjiye olan bagliligini Gines Enerjisi Santrali yatinmlariyla
gliclendiren DANET, Uretimde kullandigi elektrigin %100°tn0 yenilenebilir enerji kaynaklarindan saglayarak karbon ayak izini
azaltmayi hedefliyor. Sirket, gevreye duyarli Gretim anlayisiyla surdurilebilirlikte sektére onciliik ediyor.

www.danet.com.tr



