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“Ramazan Bingdl ile DANET Mutfagi”’ndan Puf Noktalariyla Sifal Tarifler Geliyor...
DANET ve Ramazan Bingol’den Sifali Kis Corbasi Tarifi

Et ve et Urunleri sektoriiniin kokli markalarindan DANET, linli Sef Ramazan
Bingoal ile yeni ve lezzet dolu tariflere imza atmaya devam ediyor. “Ramazan
Bingdl ile DANET Mutfagi”’nda bu kez DANET Cografi isaretli Afyon Sucugu ile
hazirlanan Sifali Kig Corbasi, sofralariniza hem lezzet hem de sifa katacak. Bu
ozel tarif, soguk kis guinlerinde iginizi isitacak ve besleyici bir gorba alternatifi
sunacak.

23 Aralik 2024, istanbul

DANET, Unli Sef Ramazan Bingdl ile birlikte ustalikla hazirlanan, besin degeri
yuksek tariflerle mutfaklara dokunmaya devam ediyor. “Ramazan Bingol ile DANET
Mutfagi”’nda hazirlanan Sifali Kis Corbasi, DANET’in cografi isaret tescilli ve glitensiz
Afyon Sucugu kullanilarak yapiliyor. Bu besleyici corba, ¢ocuklarin sevecegi ve
ailenizin de begenerek tuketebilecegi bir lezzet sunuyor.

Afyonkarahisar, kadim bir tarihe sahip ve UNESCO tarafindan gastronomi sehri
olarak ilan edilmis 6zel bir destinasyon. Afyon denildiginde akla ilk gelenlerden biri
olan Afyon sucugu, DANET'’in cografi igaret tescilli trinuyle fark yaratiyor. Orijinal
tarifine sadik kalinarak hazirlanan ve bdlgede yetisen dana ve manda etinden
uretilen bu sucuk, Unlid Sef Ramazan Bingdl tarafindan da 6vguyle anlatiliyor:
“Yillardir hem kendi evimde hem de restoranlarimda gonul rahatligiyla kullaniyorum.
Gergek bir Afyon sucugu demek icin belli kriterler var. Bunlardan en énemlisi, sucukta
en az yuzde 15 oraninda manda etinin bulunmasi. Ayrica, baharatlarin etin dogal
lezzetini bastirmamasi da kritik bir detay. DANET Cografi isaretli ve Glutensiz Afyon
Sucugunu ¢ocuklariniza ve tim ailenize gonul rahatligiyla yedirebilirsiniz.”

Sifali Kis Gorbasr’nin Sirri...

Ramazan Bingdl, Sifali Kigs Corbasrnin tarifine deginerek, c¢orbanin igerigindeki
protein, vitamin ve minerallerin dengeli bir kombinasyon sundugunu belirtti. Bingdl,
corbay! hazirlarken kullandigi bazi piif noktalarin altini gizdi: “icerisine az miktarda
seker eklemek, corbanin lezzetini fark edilir sekilde artirir ve diger tatlarin 6ne
cikmasini saglar.”

DANET Cografi isaretli Afyon Sucugu ile hazirlanan bu corba, kis mendleriniz igin
hem lezzetli hem de besleyici bir alternatif olacak.

Tarif: Sifali Kig Corbasi
Malzemeler:
e 1 su bardagi mercimek
e 1 adet kuru sogan
e 1 adet havug
e 1 adet patates

e 1 dis sarimsak
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1 adet domates

150 gram cografi isaretli DANET Afyon sucugu
2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kasigi salca

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

6 su bardagi su veya et suyu

Tuz

1-2 yemek kasigi zeytinyagdi

Yapiligi:

Once DANET Afyon sucugunu ince dilimler halinde keserek tavada cok az
zeytinyagi ile soteleyin.

Mercimekleri yikayip suzin. Sogani, havucu, patatesi ve sarimsagi soyup
kiguk kupler halinde dograyin.

Domatesi rendeleyin. DANET Afyon sucugunu ince dilimler halinde dograyin.
Blyuk bir tencereye zeytinyagi koyup isitin.

Dogranmis sucuklari ekleyip birkag dakika 1sitin, ardindan sucuklari bir tabaga
alin.

Ayni tencereye tereyagini ekleyip eritin. Sogani ekleyip pembelesinceye kadar
kavurun. Sarimsaklari ekleyip bir dakika daha kavurun.

Dogranmis havug ve patatesi ekleyip 5 dakika daha kavurun. Rendelediginiz
domatesi ve salgayi ekleyip 2-3 dakika daha kavurun.

Yikanmis mercimekleri tencereye ekleyip karistirin. Kimyon, karabiber, pul
biber ve tuzu ekleyip suyu veya et suyunu tencereye ekleyin.

Tencerenin kapagini kapatip orta ateste kaynamaya birakin. Kaynadiktan
sonra altini kisin ve sebzeler ile mercimek yumusayana kadar, yaklasik 25-30
dakika, pigirin.

Corba pistikten sonra, dnceden hazirladiiniz sucuklari ekleyip karistirin.
Corbay! purtzsiz bir kivam alana kadar blender'dan gegirin (istege bagli)

Sicak olarak servis edin. Uzerine istege bagli olarak taze kiyilmis maydanoz
serpebilirsiniz.
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DANET ve Ramazan Bingdl ig birliginde hazirlanan videolu tariflerle, sofralara yeni
alternatifler sunulmaya devam edilecek. Daha fazla lezzet icin DANET'’in Youtube ve
Instagram hesaplarini takipte kalin!

#DANET #RamazanBingolileDANETMutfagi #RamazanBingdl #DANETMutfagi
#Tarifler  #SucukluTarifler ~ #EtveEtUrunleri ~ #DANETSucuk  #TescilliSucuk
#CografilsaretliSucuk #AfyonSucugu #GlutensizSucukluSifaliKisCorbasi

DANET Sosyal Medya Hesaplari:
www.facebook.com/DanetLezzeti
www.instagram.com/danetlezzeti
https://twitter.com/danetlezzeti
https://www.youtube.com/@danetlezzeti

DANET ve UrUnleri hakkinda daha fazla bilgi igin www.danet.com.tr adresi siparis
vermek icin https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar'da hayata gegen ve kurulusundan bu yana sofralari lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleri ile bulusturan
DANET, uzmanlastidi hayvan seciminden et Urlnleri Uretimi, dagitimi ve perakende satisina uzanan deger zincirinde tim
suregleri titizlikle denetliyor. DANET’in Uretimdeki temel et ihtiyacini sagladigi Afyonkarahisar’daki segilmis besi ciftliklerinde
yetistirilen ve Tarkiye’'nin en iyi buylkbas hayvan cinsi olarak kabul edilen blyukbas hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve
islami usullere uygun olarak kesiliyor. Onde gelen perakende markalarinin yani sira, firmanin kendi markasiyla olusturdugu
kasap ve sarklteri magazalarinda tuketicilerle bulusan DANET durUnleri, Afyonkarahisar’da 10 bin metrekare alana yayilan
Uretim tesislerinde helal sertifikali olarak, en yiksek gida guvenligi ve hijyen standartlarinda uretiliyor. Biyime performansini
kurumsallasma ivmesiyle pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gucli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat
gerceklestiriyor. Helal sertifikali Gretim yapan DANET'in Uriin portféyinde, 2020 yilinda Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi
(ATSO) ile imzalanan protokol gercevesinde cografi isaretli olarak tescillenen ve Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi’nin yani
sira, farkh kirmizi ve beyaz et Urlnleri yer aliyor. 80’nin Uzerinde lezzet segenegiyle tuketicilere, taze et UrlUnlerinin yani sira
sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam ve fiime Urinleriyle, hindi ve pili¢ triin segenekleri de sunan DANET, eve teslim
kurban satisi da gergeklestiriyor. Cografi tescilli DANET Afyon Sucugu Giivenilir Uriin Platformu Feed the Future Odiillerinde,
Cografi isaretli Uriinler kategorisinde iki defa, Glutensiz Uriinler kategorisinde de 2024 yilin da Birincilik Odiili’'ne layik gériilen
DANET, 400'U askin kisiye istihdam sagliyor. Yenilenebilir enerjiye olan bagliligini Gines Enerjisi Santrali yatinmlariyla
gliclendiren DANET, Uretimde kullandigi elektrigin %100°in0 yenilenebilir enerji kaynaklarindan saglayarak karbon ayak izini
azaltmayi hedefliyor. Sirket, gevreye duyarli Gretim anlayisiyla surdirdlebilirlikte sektére onciliik ediyor.

www.danet.com.tr
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