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"DANET Ramazan Lezzetleri" Serisi’nden iftara Ozel Tarifler

Ramazan ayinin bereketini ve paylagsma ruhunu sofralara tasiyan DANET,
lezzetleriyle iftar sofralarini zenginlestirmeye devam ediyor. Damaklari
senlendiren, sevdiklerinizle keyifle paylasacaginiz bu lezzetler, DANET’in
ustaligi ve kaliteli triinleriyle bulusarak sofralarinizi unutulmaz kilacak.

19 Mart 2025, istanbul

1975 yilindan bu yana Turkiye’'nin en kaliteli et ve et drunlerini tlketicilerle bulugturan
DANET, Ramazan ayi boyunca paylasacagi 6zel tariflerle iftar sofralarina lezzet
katmaya devam ediyor. Geleneksel tatlari modern dokunusglarla harmanlayan
"DANET Ramazan Lezzetleri" serisi, en 6zel DANET UrUnleriyle hazirlanan yeni ve
benzersiz tarifleriyle sofralara lezzet séleni sunuyor.

Ramazan sofralarina sadece lezzet degil, ayni zamanda bol proteinli beslenme
anlayisini da tagiyan DANET, besin degeri acisindan zengin icerikleriyle doyurucu ve
besleyici alternatifler sunuyor. "DANET Ramazan Lezzetleri" serisi, iftar sofralarina
enerji dengesini koruyan lezzetler kazandirirken, kalite standartlarindan odun
vermeden uretilen et Grunleriyle sofralara guven sunuyor.

DANET’ten Ramazan Sofralarina Ozel Tarifler

DANET'in Ustin kaliteli et Grunleriyle hem geleneksel hem de yenilikgi tarifler
hazirlayabilirsiniz. Iste iftar sofralarinizi taglandiracak birkag éneri:

— Sucuk Bezirgani Tarifi

Bezirgani, Osmanh mutfagindan ginimuze uzanan, yogun aromali ve doyurucu bir
lezzettir. Geleneksel tariflerde baharatli sebzelerle harmanlanan bu yemek, DANET
Tescilli Afyon sucugunun kendine has baharat dengesiyle daha da 6zel hale geliyor.
Kbézlenmis sebzeler, kuru domates ve cevizle birleserek firrnda mikemmel bir uyum
yakaliyor. Ramazan sofralarina nostaljik bir tat katmak isteyenler igin ideal bir tarif!

Malzemeler: 300 gr. DANET Tescilli fermente Afyon sucugu, 50 gr. kuru domates, 50
gr. kuru biber, 50 gr. dolmalik yesil biber, 5 gr. sarimsak, 50 gr. kuru sogan, 5 gr.
feslegen, 30 gr. ceviz, 30 gr. zeytinyagi, 10 gr. tuz.

Hazirlanisi: Kuru sogan, sarimsak ve dolmalik biberi firinda kozleyin, ardindan kup
seklinde dograyin. Kuru domates, feslegen ve kuru biberi ayni boyutta dograyarak
tim malzemeleri harmanlayin. Uzerine zeytinyagini ekleyin ve hazirladiginiz harci
guvece yerlestirin. Sucugu halka halka dograyarak harcin Uzerine dizin. 220
derecede 10 dakika firinda pisirin. Pistikten sonra Uzerine ceviz serpistirerek sicak
servis edin.

Afiyet olsun!
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— Fileminyon Tarifi

Etin en 6zel hallerinden biri olan fileminyon, yumugsak dokusu ve yogun lezzetiyle her
lokmada kendini hissettirir. Dogru pisirme teknigiyle hazirlanan bonfile, aromatik
mantar sosu ve sotelenmis sebzelerle birlestiginde ortaya unutulmayacak bir tat
cikar. DANET'’in 6zenle secilmis dana bonfilesiyle hazirlanan bu tarif, sik sofralarin
yildizi olmaya aday. Simdi mutfaga girme ve lezzeti kegfetme zaman!!

Malzemeler: 400 gr. DANET dana bonfile, 10 gr. taze kekik, 5 gr. biberiye, 30 gr.
istiridye mantari, 30 gr. kaltir mantari, 10 gr. soya sos, 10 gr. tereyagi, 20 gr. sivi
yag, 20 gr. beybi havug, 20 gr. beybi kabak, 20 gr. kereviz sapi, 10 gr. tuz, 1 adet
bazlama.

Hazirlanisi: Bonfileyi iyice isitilimis sivi yag ile tavada mihirleyin. ince dogranmis
mantarlari kavurun ve soya sosu ekleyerek sos haline getirin. Firin kabina alinan
bonfilenin Gzerine mantar sosu ekleyin ve 200 derece firinda 20 dakika pisirin.
Sebzeleri julyen dograyin, tereyagi ve baharatlarla tavada soteleyin. Firindan g¢ikan
bonfile ile servis edin.

Afiyet olsun!
— Atom Kofte Tarifi

Osmanli mutfagindan ilham alan Atom Kofte, nefis baharatlarla harmanlanmis dana
kiymanin yogurt ve tereyagiyla bulustugu doyurucu bir lezzet. Kiguk ama etkili bir tat
bombasi olan bu 6zel kofte, Ramazan sofralariniza sicak bir dokunus katacak.
DANET’in kalite ve lezzet glivencesiyle hazirlanan bu tarif, iftar sofralarinizin favorisi
olmaya aday!

Malzemeler: 300 gr. Danet dana kiyma, 140 gr. suzme yogurt, 5 gr. kuru biber, 10 gr.
tuz, 50 gr. tereyagi, 1 adet yumurta, 50 gr. kuru sodan, 5 gr. sarimsak, 10 gr.
maydanoz.

Hazirlanisi: Kiyma, tuz, karabiber ve yumurtay! bir kaba alin. igine maydanoz ve kuru
sogani ince ince dilimleyerek ekleyin. 10 gr.’lik pargalar halinde (ceviz i¢i buyuklugu)
yuvarlayip 200 derece firinda pisirin. Tereyagini eriterek ince dogranmis sarimsak ve
kuru biber ekleyerek kavurun. Sizme yogurdun vyarisini tereyagi karisimi ile
birlestirin. Firindan ¢ikan kofteleri tereyadi karisimiyla soteleyerek yogurt tabaninda
servis edin.

Afiyet olsun!

Ayrica; sofralarinizi senlendirecek usta isi bir ¢ok tarifi Danet web sitesinden
https://online.danet.com.tr/tariflerimiz ya da Danet youtube kanalindan izleyebilirsiniz.

DANET ve urunleri hakkinda daha fazla bilgi icin www.danet.com.tr adresi siparis
vermek icin https://online.danet.com.tr adresi ziyaret edilebilir.

#DANET #Ramazan #RamazanlLezzetleriSerisi2 #TescilliSucuk #SucukBezirgani
#AtomKofte #Fileminyon #EtveEtUrlinleri
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DANET Hakkinda

1975 yilinda Afyonkarahisar’da kurulan ve o giinden bu yana sofralar lezzetli, kaliteli et ve et Urlnleriyle bulusturan DANET,
hayvan seciminden Uretime, dagitimdan perakende satisa kadar tim suregleri titizlikle denetlemektedir. DANET in uretimdeki
temel et ihtiyaci, Afyonkarahisar’daki 6zenle secilmis besi ciftliklerinden karsilanmaktadir. Tirkiye'nin en iyi buylUkbas hayvan
cinsleri arasinda kabul edilen bu hayvanlar, veteriner hekim kontroliinde ve Islami usullere uygun olarak kesilmektedir. DANET
Uranleri, firmanin kendi kasap ve sarkiteri magazalarinin yani sira énde gelen perakende markalari araciligiyla tuketicilere
sunulmaktadir. Uretim, Afyonkarahisar'da 10 bin metrekare alana yayilan tesislerde, en yiiksek gida giivenligi ve hijyen
standartlarina uygun olarak ve helal sertifikali sekilde gergeklestirimektedir. Kurumsallasma strecini buyime performansiyla
pekistiren DANET, Turkiye pazarindaki gicli konumunun yani sira 20’ye yakin Ulkeye ihracat yapmaktadir. 2020 yilinda
Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasi (ATSO) ile imzalanan protokol kapsaminda, Afyon Sucugu ve Afyon Pastirmasi cografi
isaretli Urtn olarak tescillenmis ve DANET’in genis urun portféytne dahil edilmistir. DANET, 80’den fazla lezzet segenegiyle
tiketicilere taze etin yani sira sucuk, pastirma, kavurma, jambon, sosis, salam, fiime et, hindi ve pili¢ Grlnleri sunmaktadir.
Ayrica, eve teslim kurban satisi hizmeti de vermektedir. Cografi isaretli DANET Afyon Sucugu, Giivenilir Uriin Platformu
tarafindan dizenlenen Feed the Future Odiillerinde “Cografi isaretli Uriinler’ kategorisinde iki kez, “Glutensiz Uriinler”
kategorisinde ise 2024 yilinda Birincilik Odiili'ne layik gériilmiistiir. 400’t askin kisiye istihdam saglayan DANET, yenilenebilir
enerjiye olan baghhgini Gines Enerjisi Santrali yatinmlariyla giliglendirmekte ve uretimde kullandigi elektrigin %100’Gnu
yenilenebilir enerji kaynaklarindan karsilayarak karbon ayak izini azaltma hedefini gerceklestirmektedir. Cevreye duyarli Gretim
anlayisiyla surdurulebilirlik konusunda sektdre 6ncilik etmektedir.
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